
OBJECTIFS DE LA FORMATION 

PÂTISSERIE, GLACERIE,  

CHOCOLATERIE, CONFISEUR 

Le titulaire de la Mention complémen-

taire  Pâtisserie, Glacerie, Chocolaterie, 

Confiserie spécialisées réalise et pré-

sente des fabrications traditionnelles  et 

des fabrications spécialisées. 

Il est à même de répondre à des com-

mandes exceptionnelles, de produire un 

travail de qualité et de l'évaluer. 

Il réalise  des desserts adaptés à la res-

tauration  et au salon de thé. 

Il crée des pièces artistiques à partir de 

sucre et de chocolat. 

Il s'occupe également de l'approvision-

nement des marchandises, de la conser-

vation des produits , de l'entretien du 

matériel et des équipements. 

ß Titulaire d’un CAP Pâtissier. 

ß Être âgé de moins de 30 ans. 

ß Signature d’un contrat d’appren-

tissage entre le candidat et le 

futur employeur. 

CONDITIONS D’ADMISSION 
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PROGRAMME 

ENSEIGNEMENT PROFESSIONNEL 

ß Pratique professionnelle 

ß Technologie professionnelle 

ß Sciences appliquées à l'alimentation, à l'hygiène et 
aux équipements 

ß Arts appliqués 

ß Environnement commercial de la production 
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MODALITÉS D’EXAMEN 

ß Épreuves ponctuelles finales  

MODALITÉS PÉDAGOGIQUES  

ß Pratique en laboratoire, étude de cas, exercices d'ap-

plication numériques 
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CONTRAT RYTHME FRAIS DE SCOLARITÉ  
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APPRENTI CONTRAT  

D’APPRENTISSAGE 
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POURSUITE D’ÉTUDES 

ß BTM Pâtissier  

PERSPECTIVES PROFESSIONNELLES 

Le titulaire de cette mention complémentaire peut débuter comme ouvrier Pâtissier, Glacier, Cho-

colatier, Confiseur dans : 

ß Les entreprises artisanales (Pâtisserie, glacerie, chocolaterie, confiserie, boulangerie, …) 

ß En hôtellerie – restauration 

ß Dans la Grande distribution et l’industrie 

CONTACTS 

CAMPUS DES MÉTIERS 

Chambre de métiers et de l’artisanat du Finistère 
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Tél : 02 98 76 46 35 /  Mail : cfa@cma29.fr / ǿǿǿΦŎŀƳǇǳǎŘŜǎƳŜǝŜǊǎнфΦōȊƘ 

En savoir plus : Certification professionnelle—diplôme 

Intitulé : MC pâtisserie glacerie chocolaterie confiserie spécialisées 

Code RNCP : суфр 

Site web : https://www.francecompetences.fr/recherche_certificationprofessionnelle/ 

Formation prise en charge 

par l’OPCO  de votre      

entreprise formatrice 

Consultez l’intégralité des informations relatives à cette formation sur notre site internet 

https://www.francecompetences.fr/recherche_certificationprofessionnelle/

