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Nous vous accuelllons au restaurant du CFA entre 12H00 et 12H30
Merci de reserver aupres du standadd CFA au 02 98 76 46 35

En cas doannul atdumombraewoudeds rasdrvas) g e me n t
mercide bien vouloir en avertir le CFA.

Deuxc hoi x soof frent 4 VOUuUSsS

MENU 12,50 FORMULE 10,50
3 plats, sanghoix Une entrée et un plat
Oou
Unplat et un dessert

Le verre de vin vous sera propose a 1150
La bouteillde doeau =~ 1, 00

Pour des raisons pédagogiques les menus proposes seront susceptibles de c
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Chambre de Métiers
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Jeudi 21

ette de fruits de mer
Xy
e lieu jaune en croute de Sarazin
Xy
Kouing Aman

Mardi 26 septembre



Mercredi 11 octobre

FIl orenti ng§ S a [Nl

utiére

Vendredi 13 octobre 2017
Menu Bistrot - lle de France
Jeudi 12 octobre 2017

Potage Saint Germain
Jambonnette de volaille 7 Iéo)f}ange non et

Xy Entrecéte Bercy
Assiette de fromages Xy
Xy Paris Brest ou Savarin Chal

Vacherin exotique

Mereredi 25 octobre 2017

Macédoine de légumes
Xy
Darne de lieu sauce hollandaise
XYy
Tarte aux pomme

mes

6agrumes au mi el



re 2017/

9 novembre 2017 Vendredi 10 novembre 2017

Buffet de hors doéfuvres Menu ltalien
Sauté deveau Moldave Menu ~ [ ot

Pain de Géne et p0|re pochée aux éepices

14 novembre 2017 Mercredi 22 novembre 2017

Creme Dieppoise Coquille Saint Jacques a la Breto
Xy Xy
Blanquette de veau Supréme de volaille far
Xy Xy
Tarte au chocolat / coulis de framboise Aumbdniére aux

Vendredi 24 novembre 2017

Tarte aux fruits de mer
Xy
Caneton aux olives
Xy
Poire pochée

Jeudi

Huitres et



re 2017

W Mardi 5 décembre 2017

Quiche aux fruits de mer
Xy
Goulasch
Xy
Mousse au chocolat

Xy
Dessert de fin doa



er 2018

Mercredi 10 janvier 2018

Saint Jacques a la clémentine
Xy
Darne de saumon sauce au poivron
Xy
Sablé pommes Tatin sauce caramel

Vendredi 12
Menu Centre i

porcelet au cidre

Xy
Kouing Aman

Mercredi 17 janvier 2018

iuf cocote basquaise
Xy
Sole meuniére
Xy
Tarte aux pommes

Vendredi 26 janvier 2018

Bisque de crustacés
Xy
Magret de canard sauce aigre douce ti de porc
Xy
Tarte aux fruits ‘ rte fine aux pommes

la Grecque



Février 2018

Jeudi 1 février 2018 Mercredi 7 février 2018
Menu Italien
Calamar a la Romaine Faux filet grillé sauce béarnaise
Xy Xy
Escalope Milanaise et spaghettis Plateau de fromages
Napolitaines Xy
Xy Mousse au chocolat
Tiramisu
; . Mercredi 21 février 2018
Mardi 13 février 2018

Quiche basquaise
Tartare de saumon

Xy
-y Aile de raie aux capres
Papillote de Dorade Xy
Yy g Aumini re ° | 6anana
Creme renversee
Vendredi 23 février 2018
Jeudi 22 février 2018 Menu Nouvel An Chinois
Plateau de fruits de mer Nems et beignets
Xy - Xy
Crépes flambées Biuf saut ®
Xy Xy

Mignardises Coupe Asiatique



018

' Mercredi 14 mars 2018 Jeudi 15 mars 2018

BUFFET TRAITEUR Carpaccio de lotte
Xy
Buffet ©= | 6i niti ative des ap pg\gneay eeseptheu

Section traiteur Xy
Chocolats de

Panna Cota
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Jeudi 5 avril 2018 Mercredi 11 avril 2018

Chou farci aux langoustines Carré de porcelet réti
Xy

Tron-on de barbue ° | 6Ar morPIateamden‘remages
Xy

Omelette Norvégienne Moelleux au choc

iere et genievre

Xy

tillant au Maroilles
Xy

Gaufres du Nord

Mercredi 25 avril 2018

Thon caramélisé
Xy
Plateau de fromages
Xy
Gaspacho de fraises
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Vendredi 18 mai 2018

Xy
MENU EXAMEN
fromages Xy
Xy
Fraisier

Mardi 22 mai 2018

Feuillet® dbébasperges
Xy

Sole meuniere
Xy

Café gourmand

# Mercredi 30 mai 2018

Quiche aux fruits de mer
Xy
Brochette de biluf
Xy
Coupe glacée



Vendredi 8 juin 2018

BUFFET ANTILL

Mercredi 13 juin 2018

Brochette Mixed-grill

Xy
Plateau de fromages
Xy
Dessert ° | d6initiative des apprent







